0 TERREO blanc moelleux
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Vignoble
Sols limoneux et colluvions
) Vinification
Traditionnelle. Débourbage a froid, fermentation en cuve & 18° C
Notes de dégustation
Robe jaune paille. Notes de fruits exotiques et fruits confits. Bouche fraiche
et veloutée.
Terreo un zeste de douceur & partager entre amis
Conseils de I'cenologue
e RR € A servir frais (10-12°C), & 'apéritif, sur un foie gras, ou une tarte aux fruits
i {
N Conditionnement
Bouteille Poids Nbre Poids L*I*h en cm
Bordelaise Classic Bouteille Bl/Carton Carton | Carton
BLANC MOELLEUX 1.4 kg 6 8.5 kg 24*16*31

Paleftisation

Nbre Nbre Nbre Poids L*I*h en cm
Carton/Couche Couches Carton/Palette | Palette | Palette
25 4 100 870 kg 120*80*140

Gencod bouteille
3272591540334

Vinovalie
Les Portes du Tarn 81370 Saint-Sulpice 0563 57 18 10 contact@vinovalie.com
Retrouvez Vinovalie sur son site internet www.vinovalie.com

et aussi sur les réseaux sociaux §] E3 @) @ &

L'abus d’'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.




